PEPITES DE
CHOCOLAT

AMANDES

CROQUANTES

PLUTOT CLASSIQUE 0U GOURMAND ?




PREPARATION
pour |'élaboration de pains et viennoiseries aux saveurs
chocolat et caramel, avec des amandes et graines

-

VERSION
CLASSIQUE

INGREDIENTS
Mix CARACKHOC
Eau
Levure séche de boulanger
Sel*
Sucre
Beurre

selon preconlsat:on ANSES ou votre dosage hahl’ruel

PETRISSAGE

T° de base
1ére vitesse
2éme vitesse
T° de pate

(1ere Ievee dans Ia
pOINTAGE cuve du Detrln)

 DIVISION

" DETENTE
'FAGONNAGE
APPRET (Géme o)
CUISSON

Spirale/batteur

croquantes.

VERSION
GOURMANDE

1 kg 1 kg

5504 600 g 500 g

209 20g
18¢g 18g
/ 509
/ 100 g

Spirale/batteur
63°C 55°C

5 min 5min
7 min 7 min

25°C 25°C

En masse, 30 min
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Selon le poids désiré

En patons 15 a 20 min
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Selon la forme souhaitée

1h15a25°C
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Sur plaque dans un four a sole a 180°C
pendant 20 min pour 150g



